
Bouge ton bassin
OBJECTIF : construire son réseau d’approvisionnement en fruits et légumes 
bruts et transformés avec son bassin agricole.

Le programme répond à la problématique de dynamisation des bassins 
géographiques. Il accompagne la structuration des circuits de production 
et de distribution des produits locaux (production marchande et non 
marchande) vers les cantines, au profit d’une économie localisée. 
La restauration collective, levier d’activation à grande échelle et 
« fabricant des citoyens de demain », a été choisie en premier lieu pour se 
généraliser à d’autres circuits de distributions.

Bouge ton bassin favorise les relations d’offres et d’achats de produits 
locaux en circuits courts, en consolidant les réseaux d’approvisionnement, 
et en augmentant la capacité des cantines à utiliser des produits locaux 
bruts et transformés de leur bassin agricole (accompagnements des 
structures en restauration collective ou équipes de cuisine à l’anticipation 
des menus et des commandes, à l’identification des besoins, à la mise en 
place des recettes bénéfiques à base de produits locaux, à la 
transformation des fruits et légumes dans le cadre d’hygiène et de sécurité 
alimentaire). 

Il invite l’ensemble des acteurs à identifier les forces et faiblesses de leur 
bassin, à réfléchir à un modèle structurant et pérenne qui connecte 
la culture informelle avec la production marchande pour générer de 
la valeur ajoutée économique, sociale et environnementale dans la région.
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FICHE 
TECHNIQUE
• Lancement 2020 – projet pilote
• Financement : 
 la Chambre d'Agriculture de 
 Nouvelle-Calédonie, la DEFIJ 
• 3 bassins identifiés en 2021 :
 Poindimié, Houaïlou, Canala
• 2 catalogues de produits
 locaux créés et destinés à tous 
 les établissements du pays
• Internats, Organisations Agricoles
 Familiales et producteurs 
 rencontrés

3
bassins

identifiés

2
catalogues de

produits locaux
créés
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51
cuisines

235
cantines

56 000
couverts

VICE-RECTORAT DE LA 
NOUVELLE-CALÉDONIE

ASEE-FELP

DDEC

KAALA GOMEN
1 cuisine  I  1 cantine  I  310 couverts

OUEGOA
1 cuisine  I  2 cantines  I  290 couverts

POUEBO
1 cuisine  I  7 cantines  I  500 couverts

HIENGHÈNE
1 cuisine  I  1 cantine  I  280 couverts

POINDIMIÉ
2 cuisines  I  8 cantines  I  1 180 couverts

HOUAÏLOU
1 cuisine  I  6 cantines  I  450 couverts

CANALA
2 cuisines  I  8 cantines  I  960 couverts

PLUM
1 cuisine  I  1 cantine  I  450 couverts

OUVÉA
2 cuisines
5 cantines
350 couverts

LIFOU
3 cuisines
10 cantines
1 800 couverts

MARÉ
3 cuisines
3 cantines
410 couverts

KOUMAC
1 cuisine  
5 cantines 
850 couverts

VOH
1 cuisine  
15 cantines 
2 200 couverts

KONÉ
2 cuisines  I  6 cantines  I  1 595 couverts

POUEMBOUT
1 cuisine  I  1 cantine  I  900 couverts

BOURAIL
2 cuisines  I  15 cantines  I  2 300 couverts

LA FOA
1 cuisine  I  8 cantines  I  1 200 couverts

PAÏTA
3 cuisines  I  3 cantines  I  2 130 couverts

DUMBÉA
9 cuisines  I  11 cantines  I  5 130 couverts

NOUMÉA
11 cuisines  I  117 cantines  I  31 540 couverts

MONT-DORE
2 cuisines  I  2 cantines  I  1 300 couverts


