
POUR UN SYSTÈME
ALIMENTAIRE 
ET RÉSILIENT EN 
NOUVELLE-CALÉDONIE

DURABLE



*chiffres 2020

22 %
de la population mange 
tous les joursà la cantine

60 000
enfants mangent tous
les jours à la cantine

2,2 milliards
CFP de produits alimentaires 
par an sont consommés en
moyenne par les cantines

12,4 millions
de repas par an sont servis en 
restauration collective (en province Sud) 

67 %
des adultes sont 
en surpoids

18 %
de produits locaux en 
moyenne compose le panier 
de la ménagère

1 sur 3
adolescent est 
en surpoids

LE SAVIEZ-VOUS ?*
En Nouvelle-
Calédonie...

Pacific Food Lab est un acteur clé du système alimentaire durable et résilient en 
Nouvelle-Calédonie. Financé par les fonds européens comme structure d’intérêt 
public à sa création en 2014, il s’inscrit dans le sens des orientations de 
l’Organisation des Nations Unies pour l’alimentation et l’agriculture (FAO), 
des recommandations de l’Organisation Mondiale de la Santé (OMS) ou encore 
du programme national pour l’alimentation 2019-2023 (France). 
 
Pacific Food Lab rassemble les acteurs locaux et régionaux autour de 
programmes opérationnels destinés à renforcer la durabilité et la résilience des 
systèmes alimentaires. Il propose ainsi une approche transversale, qui intègre 
toutes les dimensions de l’alimentation et s’adresse à des publics divers. Acteurs 
scientifiques, économiques, de la santé, de l’éducation, agriculteurs, 
producteurs, éleveurs, transformateurs, chefs de la restauration collective sont 
réunis dans la mise en œuvre de ces programmes dont les résultats, mesurables 
et quantifiables, répondent aux enjeux de l’alimentation du territoire et aux défis 
du développement durable. 
 
60 000 élèves mangent chaque jour à la cantine. Les cantines scolaires en 
devenant des cantines bénéfiques, représentent dans la démarche de Pacific 
Food Lab, un levier d’activation majeur.

PACIFIC FOOD LAB

Dans la continuité du projet européen, Pacific Food Lab a élargi son rayonnement à la région pacifique, renforcé par 
l’adossement scientifique d’un réseau universitaire dans la cadre du projet FALAH : l’université d’Istia (Toulouse) et l’université 
technologique d’Auckland. Pacific Food Lab travaille également en collaboration avec les food lab de Nouvelle-Zélande, de 
Polynésie, de Timor Leste pour porter d'une même voix l'alimentation comme "levier le plus puissant pour optimiser la santé 
humaine et la durabilité environnementale en tandem" (Eat Lancet report).

Dans la région Pacifique



LES ACTIONS OPÉRATIONNELLES 
MAJEURES DU CLUSTER
EN NOUVELLE-CALÉDONIE

Système
alimentaire

durable*

Mange bien,
jette moins !

Bouge ton bassin 

Bien manger pour
mieux apprendre

Cantines
à l’unisson

Fête des produits
locaux

Le bonheur
dans ma cantine

Engager les cantines scolaires à utiliser un maximum de produits 
locaux et à promouvoir le bien-être alimentaire de l’élève, via la charte 
« Le bonheur dans ma cantine ».

Agir sur le gaspillage alimentaire dans 
les cantines scolaires en optimisant la 
gestion des ressources locales et ainsi 
augmenter les capacités d’achat de 
produits locaux. 

Tisser des liens et 
faciliter les relations 
d’offre et d’achat entre 
la restauration 
commerciale et 
collective et les 
producteurs des bassins 
géographiques pour 
développer une 
économie de proximité 
et favoriser la 
consommation de 
produits locaux dans les 
cantines.

Proposer un programme d'éducation à 
l'alimentation dans les écoles du 
primaire et de maternelle en 
développant l’apprentissage sensoriel 
et l’éducation au goût comme préalable 
aux autres apprentissages alimentaires.

Événements professionnels et grand public destinés à fédérer 
les communautés d’acteurs et à illustrer la capacité de mise en 
œuvre du système alimentaire sur l’ensemble du territoire. 

*système alimentaire durable : assure la sécurité alimentaire et nutritionnelle pour tous, sans compromettre les bases économiques, sociales et environnementales et permet aux générations futures 
d’assurer leur sécurité alimentaire et nutritionnelle (Organisation des Nations Unies pour l’alimentation et l’agriculture – FAO).
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En parallèle de ses programmes phares, Pacific Food Lab conseille 
et met en oeuvre de nombreuses opérations, aux côtés de ses 
partenaires, au bénéfice de la Nouvelle-Calédonie et des calédoniens.

Actions
en cours
et projets

à venir 



www.pacificfoodlab.nc

(+687) 75 36 74 manager@pacificfoodlab.nc Pacific Food Lab - BP M3 – 98849 Nouméa Cedexwww.pacificfoodlab.nc 

Pacific Food Lab est le cluster de l’alimentation durable et 
résiliente en Nouvelle-Calédonie. 
Son expertise, son réseau et son opérationnalité lui 
permettent d’être la force motrice d’une culture et d’un 
modèle alimentaire durable, résilient, structurant pour le 
territoire et déclinable dans la région pacifique.

Mission
Augmenter durablement la part des produits locaux bruts, transformés et cuisinés, dans 
les assiettes des calédoniens, pour générer davantage de valeur ajoutée économique, 
sociale et environnementale. 

Vision
Nous aspirons à un monde où l’homme placera l’alimentation résiliente au cœur des 
enjeux économiques, sociétaux et environnementaux de son territoire. 

Ambition
Devenir la roue motrice des acteurs de l’alimentation durable en  
Nouvelle-Calédonie et dans le Pacifique pour améliorer la relation à l’alimentation de 
manière individuelle et collective.

Valeurs
Engagement • Intégrité • Expertise • Passion • Agilité


